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               TeeStricker








Grüner Tee Japan


SENCHA FUJI  








Direkt sich im Mund entfaltender intensiver Geschmack mit Brot- und Nuss– Nuancen und leicht rauchigem Abgang. Schöne, klare Tasse. 





Zubereitung: 2 Min, ca. 80° C


4 - 6 gestr. TL pro Liter





TeeStricker, Europa Galerie


66111 Saarbrücken, 0681-94010983


teestricker@googlemail.com








Grüner Tee


CHINA LUNG CHING


 1st GRADE





Sehr feiner Lung Ching, weich-würzig, wird tradi-tionell mehrmals aufge-gossen, verändert jedes Mal seinen Geschmack





Zubereitung: 3-4 Min, 70-75° C


4 - 5 gestr. TL pro Liter





TeeStricker, Europa Galerie


66111 Saarbrücken, 0681-94010983
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TeeStricker





Grüner Tee


Bio SINCHA WAKANA


 


 Exzellente Spitzenqualität    aus der ersten Mai- Ernte. Hocharomatisch mit wun-


dervoller Süße.


 


      Zubereitung: 2 Min, 60° C


4 - 5 gestr. TL pro Liter
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Grüner Tee Japan


GOISHI-CHA








Eine Spezialität 








Zubereitung: ca. 80° C


½ Stück pro Tasse


Ziehzeit: ca. 2 Minuten
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